Catalogue degroduits locaux
pour la restauration cdective

2025

Projet
Alimentaire
Territorial

Projet reconnu par |'Etat

IE M REPUBLIQUE FRANGAISE

PROGRAMME NATIONAL
POUR L'ALIMENTATIO

NOTRE MODELE
A DE L'AVENIR

Avec le soutien de

EN .
PREFET 5
DE LA REGION s \
BRETAGNE

o AQGGLO
Fraternité FOUGERES AGGLOMERATION

Coprésidenes: EmmaDORBELORet
Perrine OBONSAWIN

Contact: Marie BEHRA

1 rue de la Moussais35300 Fougeres
Tel : 06 18 29 36 24
http://www.ecosolidaires.org







SOMMAIRE

Un catalogue des produitS, POUIQUGI............uueeieeiiiiiiieerenreeeessttieeeee et s snnreeeesameessassstaseeeesssssnteseeeessmesssnnssnneeeessanns 1
P O R T e A TN 1= W [UTca o L= v L o T 1
Le portrait alimentaire du territoire €n 8 ChiffrES........uuviii i 2
[ (o TN 1 2N 1 PRSP 2
Le calendrier des PrinCIPalES MESUIES. ... ....oii ittt ame et e et e ebb e e s nb e e e anbe e e e snnnes 3
Comment ULIlISEr C& CALAOGUR..........ccoiuuiiiiiiiie ettt ettt enr et e e sttt e e st et e e sabenr et e s ssbeeeeanbeeeesntneeessd 4
La carte de [0calisation deS PrOUUCTEULS...........iii ittt ettt sttt st e reb e e e s abb e e e ssb e e e s nnneas 4
SOMMAITE AES PrOUUCTEULS. ... .uueuiiieieiirereeeeeieteteeeetetereseeeseeaeeeeresamseeseasaeseeeeereeetatateaeetamerereeetatatataeaaaeaeaeeeeeomeeres 5
L o] 1= o] 0T [ 1] PRSP 7
BN C s v S S O 7 3T O VAN 7
AGNEAU BT IIEIIS. ...ttt e e e bt e e e s bt e e e s e e e e e e e e et 13
o (o PP PPPPPTTR 15
[ o] o DO PP PP P PP PPPPT 19
Y0 ] = 11 LSRR 20
LR e P4 - F T TSP U PP PPPPRPPOI 26
[T T o oo [N T £ F= 1< 28
[T 10 41U PRSP 35
Fruits et produitS tranSTOIMES.........ooi it e e e et b e e e anbb e e e e e 48
Oléagineux et IAUItS traNSTOMMES........oii et e e et e e s aaaneee s 52
Farine et ProduitS CEIEAlIBIS. ... ...uii ittt s bbbt e e e et e e e e e bt e e e e e nnneeas 53

LI 1 LS oo Lo (U] F PO PRRUPPPPTPPIS 58






Un catalogue des mduits, pourguoi?

Ce catalogue se veutl OUtll au service des professionnegles productrices et producteurs
R Q dpyr6 lescuisiniéres et cuisiniergestionnaires de la restauratiamllectiveR Q | gaitNS

Il a vocation a
- identifier les producteirs locaux du territoire et améliorer leur visibilité
- faciliter la recherche de produits locaux pour la restauration colle@ive mise en relation des
fournisseurs et des clients potentiels.

[ QOARSS RS OS OF Gt 23dzS SaluirguBiSaiticedzméripsiAssSionRe3tzyg | (0 St
février 2022, afin de réfléchi desactionsvisant aNB Y F2 NOSNJ f QF LILINE SA &4A 2y Yy SY Sy
collective en pays de Fougérgsl NBIF ft A&l GA2y Rdz OFGlFf23dzS aqQSad NI
prioritaire. Un groupe de travail constitué de quelquessiniéres etuisiniersetéld S @& 3 Q3% G NB dz
marspour poserles basesle soncontentz | FTAY 1jdzZQAf & NBLRZYRSY (G |.dzE | (¢
Une premiére édition de ce catalogue & éliffusée en juin 2022.
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Cdte initiative & Q A tEandINAan alimentaire de territoire baptisé ¢ QS| dz £ |
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Les objectifs de gglanalimentaire de territoirg(PAT)sont les suivants "ertaireen pav

I Q&& frogrammeco-porie depuis 20D parlS t $t S RS RS@St2LIISYSyd R
et Solidaire du pays de Fougér€suesnon Marches de BretagneFetugéres Agglomératioen o
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Le portrait alimentaire du territoireen 8 chiffres

La cantine ﬁ -
T~

: y
g o 08 B

1175 exploitations 148 restaurants 17 000 repas 68 000 ha
agricoles... collectifs par jour de SAU
T l Q
" o
Dont 116 en vente 41 cuisines 3 350 000 repas Besoin de 1960 ha
directe par an pour la restauration >
collective

Laloi EGAIImM

[ £2A Rdz on 20G20NB Hnanmy adzNJ f QF 3 NRebserhbledeNBE S f ¢
mesuresqui cOncernela restauration collective publigue et privé Ij dzQ Soft én §estion

directe ou concédée a une société. Elle a pour finli@ 008§ a4 RS (2dza t dzyS | £ AYS
et durable.Ellea été modifiéeet renforcde par la loi AGE@lIative & la lutte contre le gaspillage et a

f QSO2y 2 Y Adh fédiar RAAQZHuUls paNB loi Chiret Résilience, en aodt 2021

Elle vise les 5 objectifs suivants
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Le calendrier des principales mesures

Certaines msures ne concernent que certaines catégories de restaurants.

SECTEURS DE RESTAURATION CONCERNES
Administration
et université

Scolaire public Médical et soci

Petite enfance

Mesures et privé (de la : . ; rivé .
P ( et accueil de | (médico-social , p . Entreprise
maternelle au . . . (pénitentiaire
. loisirs public, armée, o
lycée) privé)

LISYAGSy

Au moins 50 % de produits d
qualité et durables, dont au
moins 20 % de produits
biologiques

Au moins 60 % de viandes et
poissons de qualité et durabl

Affichage permanent de la p
des produits durables, de
qualité et issus des PAT
Communication électronique
une fois par an de la part deg
produits durables, de qualité
et issus des PAT
Communication sur les Arrété de 2011 [Arrété de 2011
informations nutritionnelles Pour les crecheyPour les
des repas servix universités

Plan pluriannuel de
diversification des sources de
protéines

Interdiction de la viande de
synthése

Menu végétarien obligatoire
par semaine

Interdiction des ustensiles en
plastique a usage unique
Interdiction des bouteilles
RQSIdz LX I GS S
Interdiction des contenants |ler janvier 2025 1er janvier 2025 1er janvier 2025
alimentaires en plastique (sauf pour les |(sauf pour les [Pour les
communes de -|communes de -|universités et les
de 2000 hab : |de 2000 hab : [services de
ler janvier 2028 1er janvier 2028 pédiatrie et de
Pour les créecheymaternité

Diagnostic et démarches de
lutte contre le gaspillage
alimentaire

Interdiction de rendre
impropres a la consommatio
les excédents alimentaires
encore consommables
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Comment utiliser ce catalogu@

Iy aplu5|eurs maniereR QS Yy 4§ NENJ RI ya

fS ©02ydSydz RS O0S OF it 23c

en consultant lsommairedes producteursorganisé par grandes catégories de produits

enlocalisant les producteurs sur ungirie;

commande

Notez bienles précisionimportantessuivantes
1.1 fQSOKStftS Rdz LI 2a

en parcourant és fichesproduits avec tous les renseignements utilgeur passer une

R[SQ &2 diz At N [BcFestiéi@burdeasddtd NI Y'Y

complémentaires et menés en partenariat. Les produits labellisés Terres de Sbusoes
commercialisés via la SCIC Terres de Sd@reede ce fait soumis aux régles de commercialisation

de la SCIC, quelles que sment lexalités de la commande
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solution de transport/logistjue est mise en place, via le programme Terres de Sd@rces
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La cartede localisationdesproducteurs
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Fichesproduits

La ferme des Biaux cochons

Abattage avec agrément CE

Personne a contacter : Michel BOBON
Téléphone: 07 87 40 45 41

Adresse : Le Pas de la No€, Bazouges-la-
Pérouse

Site internet: http://www.michelbobon.fr

"Je suis passionné par l'agro-écologie depuis plus de 30
ans. Sur la ferme, je replante des haies pour le paysage et
la qualité de l'eau. Je pratique aussi l'agriculture de
conservation pour la fertilité des sols et la biodiversité.
Les animaux d'élevage apportent un équilibre
indispensable a cet écosystéme."

Dol Ut ateDic || Plécage prodult Conditionnement Prix indicatif
produit
Boeuf 2 semaines Colindeigke | Colvassetmentsouswideltoutes | 4 oo s
sortes de morceaux)
Boeuf 2 semaines e Qe 'carcasse En carcasse 16 €/kg TTC
minimum
Génisse 2 semaines 1/4 de carcasse En carcasse 16 €/kg TTC
Génisse 2 semaines Colisde12kg | COlsassortiment sous vide(foutes | o 0\ o prc
sortes de morceaux)
Veau rosé
seuslamére 2 semaines 1/4 de carcasse En carcasse 17 €/kg TTC
dansle
champs
Veau rosé
sous la mére D— Colis de 8 kg Colis assortiment sous vide (toutes 17 €/kg TTC
dansle sortes de morceaux)
champs

Informations complémentaires :

Les produits sont préts a congeler.
Le producteur bénéficie de la certification Agriculture biologique.
Tous les produits sont disponibles toute I'année.

Conditions de livraison:
Jours de livraison : en fonction de la demande.
Commander 2 ou 3 mois a l'avance.

Zone de livraison : pays de Fougeéres.
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GAEC Le Feuil
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GAECAEEREEU =

SIMMENTAL

= *
A‘
AGRICULTURE
sloLoa1aus

Personne a contacter : Adrien GOUPIL
Téléphone: 06 76 07 57 88

Mail : adrien.goupil.35@gmail.com

Adresse : Le Feuil, Saint-Etienne-en-Coglés, Maen
Roch

Page Facebook :
https://www.facebook.com/gaeclefeuil.goupilvasl
et.7

Le GAEC le Feuil vous propose de découvrir son
exploitation en agriculture biologique. Vente de viande
bovine bio, Simmental de nos paturages, et de veaux de
lait bio conditionnés sous vide et étiquetés. La ferme
met également en libre-service du lait cru bio, tous les

Abattage avec agrément CE  joursde17h304 18h30.
o . Piécage i NPT
Descriptif produit Date DLC N Conditionnement Prix indicatif TTC
Steak haché de vache 1 semaine Caissette (kg a So'u‘s v1de’et 18 €/kg
la demande) étiqueté
Steak haché de veau 1 semaine Caissette (kg a SO}I,S v1de’et 18 €/kg
la demande) étiqueté
Viande hachée de beeuf 1 semaine Caissette (ke a So'u.s v1de’et 18 €/kg
la demande) étiqueté
Viande hachée de veau 1 semaine Caissette (kg a So'u‘s v1de’et 18 €/kg
la demande) étiqueté
. X Caissette (kg a Sous vide et
Chipolata de boeuf 10 jours la demande) ctiqueté 16 €/kg
) . Caissette (kg a Sous vide et
Chipolata de veau 10 jours la demande) ctiqueté 18 €/kg

Informations complémentaires :
Si vous souhaitez des produits précis ou connaitre les tarifs qui ne sont pas précisés, contactez Adrien

Goupil.

La viande de boeuf et de veau est pure, sans gras. Rotation de la viande tous les 30-45 jours.
Tous les produits sont disponibles toute 'année.

Conditions de livraison :

Jours de livraison : du lundi au vendredi (fin de matinée et aprés-midi).
A commander de préférence 2 semaines a l'avance.
Zone de livraison : pays de Fougéres.
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GAEC DE FURGON DE \)

@ /\ LES PRODUCTEURS D’ICI
Y PROTEGENT L’EAU

Personne a contacter : Eline GUERIN
Téléphone: 06 19 94 07 03

Mail : guerin.malle@wanadoo.fr

Adresse : 34 Furgon, La Chapelle-Fleurigné
Page Facebook : https://www.facebook.com/
GAECDEFURGON/

Au GAEC de Furgon, nous sommes naisseurs et
engraisseurs de bovins viande depuis 2003. Nous
élevons exclusivement des vaches charolaises,
reconnues pour leurs qualités bouchéres : tendreté et
fin persillé qui apporte de la saveur et de la jutosité a la
viande.

Abattage et découpe avec
agrément CE

Quantité
Descriptif | Disponibilité Date DLC Piécage |Conditionne maximale Prix indicatif
produit sur I'année produit ment livrable / HT
abattage
15j.a3 Poche
Bourguignon Année* semaines W05 plastique 50 kg 11,80 €/kg
- 60-80g .
sous vide
Saucisses ou 15j.a3 N Poche
% i 60a80g X
merguez de Année semaines : plastique 20 kg 16 €/kg
environ :
boeuf o sous vide
Poche
Réti Année* 15]. 0,8a25kg plastique 15kg 18,90 €/kg
sous vide

Informations complémentaires :

*L’abattage a lieu une fois par mois : prendre contact par mail ou par téléphone pour plus de précisions.
**La DLC varie de 15 jours pour les grands conditionnements (10 kg) a 3 semaines pour les petits
conditionnements (800g a 1 kg).

Conditions de livraison :

Livraison assurée par un transporteur en fonction du calendrier d'abattage
Jours de livraison : vendredi matin.

Forfait de livraison : 46,29 €

Zone de livraison : Fougéres et ses environs.
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GAEC Rattier
Aurélie et Ludovic

Personne a contacter : Aurélie RATTIER

Téléphone : 06 79 51 60 59

Mail : aurelie.jubin@orange.fr

Adresse : La Bigottiere 53220 Saint-Mars-sur-la Futaie
Page Facebook : GAEC Rattier Aurélie et Ludovic

Installés sur 80 ha depuis 2001 pour lui, début 2022 pour
elle, Ludovic et Aurélie s'occupent d'un troupeau laitier de
50 vaches et de 40 méres allaitantes, de race charolaise.
Les animaux sont nourris au foin, a I'herbe et au méteil.

- odlift:f Disponibilité DLC Piécage Conditionnement :;:;catﬁ
Boeuf de race .
charolaise ou Une fois par mois 10 jours 125 ke Co.l > 15 €/kg
. : minimum assortiment
limousine

Informations complémentaires :
Des caisses de plus grande capacité sont possibles, sur demande

Conditions de livraison :

A venir chercher sur place ou possibilité de livraison avec supplément (en fonction du nombre de colis et du
poids)

Jour de livraison : du lundi au vendredi, matin ou aprés-midi

Zone de livraison : dans un rayon de 25 km autour de St-Mars-sur-la Futaie
Délai de commande : 1 mois
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La Ferme de la vallée

Personne a contacter : David TREGARTH
Téléphone: 06 5278 5386

Mail : info@lavaleebio.com

Adresse : La Vallée, Trans-la-Foret

Site internet : www .lavalleebio.com

Page Facebook : https://www.facebook.com/
lavalleebio/

Cela fait plus de 20 ans que l'on pratique l'agriculture
biologique a la Ferme de la Vallée.

Nos beeufs, nos veaux et nos agneaux sont nés et
élevés dans des prairies fleuries ou ils grandissent

Abattage et découpe avec lentement, naturellement et simplement.
7 Issue d’animaux nourris et engraissés uniquement a
agl‘ement CE I'herbe, la viande présente un gott et des qualités

nutritionnelles supérieures.
Sans pesticides, sans engrais chimiques et sans OGM.

Descriptif produit Prix indicatif HT
Boeuf (lére catégorie) : Faux-filet 24,27 €/kg
Boeuf (1ére catégorie) : Pavés 22,26 €/kg
Boeuf (1ére catégorie) : Roti (tranche ou tendre de tranche) 21,16 €/kg
Boeuf (1ére catégorie) : Basse-cote 21,67 €/kg
Boeuf (2eme catégorie) : Sauté (bourguignon) 14,24 €/kg
Boeuf (2éme catégorie) : Pot au feu 14,23 €/kg
Boeuf (2éme catégorie) : Saucisses, merguez 17,18 €/kg
Boeuf (2éme catégorie) : Steacks hachés (125 g) 17,65 €/kg
Boeuf (2eme catégorie) : Haché (vrac) 17,65 €/kg

Informations complémentaires :
Fermeture annuelle de la boucherie tout le mois d'aofit.
Tout est fonction de la disponibilité : pensez a commander bien en amont.

Conditions de livraison :

Jours de livraison : A discuter.

Délai de livraison : 15 jours.

Forfait de livraison : A discuter.

Zone de livraison : dans un rayon de 50 km.
Commande minimum de 6 kg.
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Abattage et découpe avec
agrément CE

La Ferme de la vallée

Personne a contacter : David TREGARTH
Téléphone : 06 5278 53 86
Mail : info@lavaleebio.com

Adresse : La Vallée, Trans-la-Foret

Site internet : www.lavalleebio.com

Page Facebook : https://www.facebook.com/
lavalleebio/

Cela fait plus de 20 ans que l'on pratique l'agriculture
biologique a la Ferme de la Vallée.

Nos beeufs, nos veaux et nos agneaux sont nés et
élevés dans des prairies fleuries ou ils grandissent
lentement, naturellement et simplement.

Issue d’animaux nourris et engraissés uniquement a
I'herbe, la viande présente un gott et des qualités
nutritionnelles supérieures.

Sans pesticides, sans engrais chimiques et sans OGM.

Descriptif produit Prix indicatif HT
Veau (lére catégorie) : Cotes 21,57 €/kg
Veau (lére catégorie) : Escalopes 21,06 €/kg
Veau (1ére catégorie) : Roti 22,49 €/kg
Veau (2éme catégorie) : Sauté (blanquette) 15,82 €/kg
Veau (2éme catégorie) : Saucisses 17,18 €/kg
Veau (2éme catégorie) : Steacks hachés (125 g) 17,65 €/kg
Veau (2éme catégorie) : Haché (vrac) 17,65 €/kg

Informations complémentaires :

Conditions de livraison :

Jours de livraison : A discuter.

Délai de livraison : 15 jours.

Forfait de livraison : A discuter.

Zone de livraison : dans un rayon de 50 km.
Commande minimum de 6 kg.

Fermeture annuelle de la boucherie tout le mois d'aott.
Tout est fonction de la disponibilité : pensez a commander bien en amont.

[ QS dz £ pldnalimeniditd KrSpays de FougéreS#talogue des produizd2s
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SURMINETTE RRES DE SoURCES

@ () LES PRODUCTEURS D’ICI
PROTEGENT L’EAU

Personne a contacter : Stéphane DELOGNE
Téléphone: 06 16 56 76 79
Mail : contact@surminette.fr

Adresse : 48 Surminette, Saint-Hilaire-des-Landes
Site internet: https://surminette.fr/

Stéphane Delogne s'est installé avec sa famille sur le
site historique de Surminette a Saint-Hilaire des
Landes en 2020. I1 éléve des moutons Texel et Suffolk
ainsi que des vaches Bretonnes Pie Noir en plein air sur

Abattage et transformation  20nhectares.
avec agrément CE

Descriptif produit (J|F| M{AM(J|J|A|S|O(N|D

Piécage produit Conditionnement

1 réti dans I'épaule (700 g),
2 rouelles de gigot (500 g piéce),
250 g de viande a brochette,

2 cotes baronnes (ou cote filet),
800 g de plat de cote et poitrine,
8 cotelettes,

2 piéces hachées,

500 g de hachis d’agneau,

2 tranches de collier,
foie et abats sur demande

Agneau 1/4 de
carcasse
(environ 5 kg)

Sous vide

1 épaule (1,8 kg),
1gigot (2,2 kg),
15 cotelettes,
4 cotes baronnes (ou céte filet), Sous vide
1 kg de plat de cote et poitrine,
6 tranches de collier,
foie et abats sur demande

Agneau 1/2 carcasse
(environ 10 kg)

merguez / saucisses aux herbes

/ piéce hachée élaborée dans le

gigot, Sous vide

haché vrac pour élaboration de
sauce style bolognaise

Brebis

Informations complémentaires :

Le poids et les quantités des caissettes sont donnés a titre indicatif et peuvent varier légerement.

En ce qui concerne les produits, un autre format plus adapté peut étre envisagé en fonction de la demande.
Contactez Stéphane Delogne pour plus d'informations.

L'exploitation bénéficie actuellement de la certification environnementale de niveau 1, et est en cours
d'atteinte du niveau 2; la certification haute valeur environnementale (niveau 3) est envisagée si possible.

Conditions de livraison:

Commander au moins 3 mois a l'avance, mais il est préférable de prévoir une contractualisation sur 6 mois
oulan.

Un montant minimum d'achat peut étre défini, contactez Stéphane Delogne pour plus d'informations.
Zone de livraison : pays de Fougéres

[ QS dz £ pldnalimeniditd KrSpays de FougéreS#talogue des produizd2s

13




Abattage et découpe avec

La Ferme de la vallée

URE
QUE

Personne a contacter : David TREGARTH

Téléphone : 06 5278 53 86
Mail : info@lavaleebio.com

Adresse : La Vallée, Trans-la-Foret
Site internet : www .lavalleebio.com

Page Facebook : https://www.facebook.com/

lavalleebio/

Cela fait plus de 20 ans que l'on pratique l'agriculture
biologique a la Ferme de la Vallée.

Nos beeufs, nos veaux et nos agneaux sont nés et
élevés dans des prairies fleuries ou ils grandissent
lentement, naturellement et simplement.

Issue d’animaux nourris et engraissés uniquement a

agrement CE I'herbe, la viande présente un gott et des qualités
nutritionnelles supérieures.
Sans pesticides, sans engrais chimiques et sans OGM.
Descriptif produit Prix indicatif HT
Brebis : sauté de brebis 15,82 €/kg
Brebis : merguez de brebis 17,18 €/kg

Informations complémentaires :

Conditions de livraison :

Jours de livraison : A discuter.

Délai de livraison : 15 jours.

Forfait de livraison : A discuter.

Zone de livraison : dans un rayon de 50 km.
Commande minimum de 6 kg.

Fermeture annuelle de la boucherie tout le mois d'aott.
Tout est fonction de la disponibilité : pensez a commander bien en amont.

[ QS dz £ pldnalimeniditd KrSpays de FougéreS#talogue des produizd2s
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La ferme des Biaux cochons AB’

-
- o
BIOLOGIQUE

AGRICULTURE

Personne a contacter : Michel BOBON
Téléphone: 07 87 40 45 41
Adresse : Le Pas de la Noég, Bazouges-la-

Pérouse
Site internet: http://www.michelbobon.fr

"Je suis passionné par l'agro-écologie depuis plus de 30
ans. Sur la ferme, je replante des haies pour le paysage et
la qualité de l'eau. Je pratique aussi l'agriculture de
conservation pour la fertilité des sols et la biodiversité.
Les animaux d'élevage apportent un équilibre
indispensable a cet écosysteme."

Abattage avec agrément CE

Descnp.uf Date DLC Piécage produit Conditionnement Prix indicatif
produit
Cochon 2 semaines Colis sous vide Colis assortiment sous vide (toutes 14 €/kg TTC
10 kg sortes de morceaux)
Cochon 2 semaines 1/4 de carcasse En carcasse 14 €/kg TTC

Informations complémentaires :

Les produits sont préts a congeler.

Le producteur bénéficie de la certification Agriculture biologique.
Tous les produits sont disponibles toute 'année.

Conditions de livraison:

Jours de livraison : en fonction de la demande.
Commander 2 ou 3 mois a l'avance.

Zone de livraison : pays de Fougéres.
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Le cochon du fw ,,
Chenot DE SoVRCES ==

@ (\1 LES PRODUCTEURS D/'\ICI
/PROTEGENT L’EAU

Personne a contacter : Jean-Pierre HUARD

Téléphone : 06 84 78 86 79

Mail : lecochonduchenot@gmail.com

Adresse : Le Chenot, Billé

Site internet: https://lecochonduchenot.com

Nathalie et Jean-Pierre Huard ont créé leur structure
agricole en 2005. Le cochon du Chenot produit des
porcs de race Duroc et propose de nombreux produits
en vente directe a la ferme et aux collectivités locales.
Leurs produits sont garantis sans antibiotiques, sans
OGM et leurs cochons sont nourris a la graine de lin.

Agrément sanitaire CE

Descriptif produit Date DLC Piécage produit Conditionnement
Chair a saucisse 14 jours Au kg Sous vide
Sauté de porc 14 jours Au kg Sous vide
Cotes de porc 14 jours Au kg Sous vide
Escalope de porc 14 jours Au kg Sous vide
Merguez de porc 14 jours Au kg Sous vide
Paupiettes de porc 11 jours Aukg Sous vide
Crepinette 11 jours Au kg Sous vide
Roti de porc 14 jours Aukg Sous vide
Emincé de porc 14 jours Aukg Sous vide
Saucisses natures 14 jours Aukg Sous vide
Saucisses au fromage 10 jours Aukg Sous vide
Saucisses espelette 14 jours Au kg Sous vide
Saucisses aux herbes 14 jours Aukg Sous vide
Chipolatas 14 jours Au kg Sous vide
Lardons nature 14 jours Aukg Sous vide
Paté de campagne 14 jours Aukg Sous vide
Paté de chair 14 jours Au kg Sous vide
Paté espelette 14 jours Au kg Sous vide
Rillettes 14 jours Aukg Sous vide
Saucisson a l'ail 21 jours Au kg Sous vide
Boudin 8 jours Au kg Sous vide

Informations complémentaires :

La DLC indiquée est sous vide.

Tous les produits sont disponibles toute 'année.
Certification environnementale niveau 2.

Conditions de livraison :

Quantité minimum d'achat : 5 kg.

A commander idéalement entre 3 et 4 jours a I'avance.
Livraison a la demande.
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La ferme de la Rondaie
Personne a contacter : Hervé BARBELETTE
Téléphone : 02 99 98 20 89
Mail : barbeletteherve@gmail.com
Adresse : La Rondaie, Tremblay, Val-
Couesnon
Site internet: www.ferme-de-la-rondaie.com
l@' @fermedela_rondaie
Installée a la Rondaie depuis trois générations, la ferme
Barbelette a toujours été spécialisée dans la viande de
s porc. En 1992, Léon, pére d'Hervé, a décidé d'adjoindre a
I'élevage une charcuterie pour transformer ses propres
produits selon les méthodes traditionnelles de
fabrication. Hervé lui a succédé en 1999. La ferme
compte aujourd'hui prés de 10 salariés.
Dispense d'agrément CE
Descriptif produit Date DLC Piécage produit Conditionnement | Prix indicatif TTC
Saucisses 4 jours Au kg ou a la piece Frais 999 €
Jambon blanc tranché 8 jours A latranche En sachet 16,28 €
Jambon blanc entier 6 semaines Entier sous vide Entier sous vide
oo ; Commandeala
RO6ti de porc sans os 5jours i : Emballage 980 €
piéce et prix au kg
Sauté de porc 5jours ?omman.d eald Emballage 10,20 €
piece et prix au kg
as . Commandeala
Paté de campagne 15 jours . . Emballage 14,74 €
piéce et prix au kg
Paté a l'ail 15 jours Commandeala Emballage 1529 €
piéce et prix au kg
C deal
Boudin noir 8 jours ”omman. cala Emballage 13,80 €
piéce et prix au kg
Saucisson a l'ail 15 jours iy (entre - Emballage 15,29 €
300 g), prix au kg)
Saucisson sec 15 jours Emballage 2981€
Informations complémentaires :
Tous les produits sont disponibles toute 'année.
En ce qui concerne les saucisses, merci de préciser le grammage a la commande.
Préciser aussi si le produit doit étre tranché ou entier au moment de la commande (jambon par exemple).
D'autres produits sont disponibles, contactez Hervé Barbelette pour plus d'informations.
Conditions de livraison :
Montant minimum d'achat : 100 euros.
Jours de livraison : du mardi au vendredi, plutét le matin.
Pour les grosses quantités, passer commande 15 jours a l'avance.
Zone de livraison : pays de Fougéres.
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Salaison Bio Valeur

Salaison Bio Valeur

< BIO
EQUITABLE
EN FRANCE

Personne a contacter : Stéphanie Lemée
Téléphone : 02 99 98 59 29

Mail : biovaleur@porcbiologique.fr

Adresse : ZI La Basse Rouillais, Louvigné du Désert

Site internet : www.salaisonbiovaleur.fr

60 éleveurs, basés dans le Grand Ouest, ont investi dans un
outil collectif de transformation : la Salaison Bio Valeur
(SBV). SBV est I'unique filiére francaise de porc bio qui
associe production et transformation grace a ses équipes de
bouchers et charcutiers sur son site de salaison a Louvigné
du Désert, avec un abattage effectué a Maen Roch.

Cette association de professionnels travaille une viande
fraiche, selon un savoir- faire traditionnel, et propose des
recettes plus naturelles, afin de garantir des produits d'une

Agrément sanitaire CE

qualité inégalée.
Quantité
Descriptif X e Piécage e maximale de o
Drodit Disponibilité DLC produtt Conditionnement Froduction pav Prix indicatif HT
semaine
Rillettes Toutcf 21 jours 18kg Sous-vide 100 kg 1326 €
l'année
Saucisses Toute l'année | 15 jours 4flsausisses Sous-vide 11,83 €
de100g
- 500 kg
Saucisses Toute I'année| 15 jours A0 sancisses Sous-vide 11,64 €
de120g
Chipos Toute I'année | 15 jours 20 g Sous-vide 350 kg 12,88 €
de 60g
i i 3 : En30-40g :
Sauté de porc | Toute I'année | 10 jours ou50-70g Sous-vide 11,10 €
e g g ; 25kg :
Roti longe Toute 'année | 10 jours Sous-vide 500 kg 12,21 €
Paté Toute 'année | 28 jours 18kg En terrine 100 kg 12,30 €

Informations complémentaires :
Eleveur de porcs a Val-Couesnon, Johan Mariau transforme et commercialise sa production via SBV.
4 exploitants, dont ce dernier, sur 60 sont également labellisés Terres de Sources.

@ ‘/'\\ L ES ?RO[{UCTE}JRS DIIC‘I
Conditions de livraison : MR EEEN LB
Montant minimum d’achat : 40 kg

Jours de livraison : du lundi au vendredi, matin et aprés -midi

Délai de livraison : A pour D

Zone de livraison : Ille-et-Vilaine et départements limitrophes
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Lapin

EARL Lapin du clos Vieuville
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